ENTREES

Huitre N° 3
Citron vert, pomelos
Saumon cuit au sel et au sucre

Légumes croquant

X3 7€

.sorbet estragon
Brochette du charcutier rotie

Sorbel cassis moutarde. jeunes pousses
PLATS
Papillote de Merlu a I’ ail noir

Daurade royale sauce vierge

Magret de Canard a 1’orange

Pavé de Boeuf Charolais au Pinot noir

Wok de légumes sauce satay

Salade du moment
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RESTAURANT
Cutsine Créative

X6 12€

12€

10€

21€

25€

23€

25€

17€

18€

Tomates, mozzarella, champignons, Serano, mesclun, oeuf, olives

ACCOMPAGNEMENTS

Pommes Grenailles et Légumes

ou Frites revisitées maison et Salade

DOUCEURS
Saint Nectaire fermier, pommes confites 7€
Tiramisu Vénitien, sorbet café frappé 8€
100% Choco, créme anglaise curry 8€
Nage d’agrumes, sorbet fleur d’oranger 8€

PIZZAS

NAPOLI 13€

Tomate. mozzarella, basilic {rais

PISSALADIERE 14€

Oignons conlits, anchois. olives

REGINA 15€
Tomate, mozzarella, champignons, jambon
TONNO 15€
Tomate. mozzarella, thon. pesto. olives

DI PARMA 15€

Tomate, mozzarella, jambon cru. roquette, olives

QUATTRO FORMAGGI 15€

Tomate. ricotta, mozzarella. gorgonzola. parmesan

VIVALDI

Mozzarella. poivrons.

14€

artichauts, champignons

ROMA 14€

Tomate, mozzarella. poivrons. oignons conlits, olives

COUPES GLACEES GLacES ~ALPES

MAITRE ARTISAN GLACIER

Chocolat Liégeois

Chocolat noir, chocolat blanc. chocolat chaud. chantilly
Café Liégeois

Caf¢ arabica. caramel moka, expresso. chantilly
Demoiselle Blanche

Vanille. chocolat chaud, gel vanille. chantilly
Caprice

Citron, bergamote, creme yusu. basilic chantilly
Breizh

Pomme. Cidre. palet Breton. caramel salé. chantilly

Fruits rouges

Framboise. cassis, cerise. jus fraises. chantilly
Amiral

Vanille, ananas, mangue, coulis passion, Rhum

MENU NOUVELLE GENERATION 11¢

Poulet croustillant frites ou Pizza
Mousse au chocolat ou coupe glacée

9€

9€

9€

9€

9€

9€

10€



