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RESTAURANT
Cutsine Créative

PIZZAS
ENTREE
N S NAPOLI 13€
Huitre N° 3 X3 7€ X6 12€ Tomate, mozzarella, basilic frais
Citron vert, pomelos PISSALADIERE lae
Avocat Crevettes modernisé 12€ _ - _ _
) o L Oignons confits, anchois, olives
Caramel de carcasses, sorbet salicornes
nguereau ,cult g la flamme . N 10€ REGINA 15€
Huile de café, topinambour, aubergine briilée Tomate. mozzarella. champienons. iambon
Fraicheur de Chévre 10€ ’ ’ PIERoms.J
Légumes croquants, poire, coriandre TONNO 15€
Tomate, mozzarella, thon, pesto, olives
PLATS
DI PARMA 15€
Dos de Cabillaud mousse Chorizo 21€ Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, olives
Filet de Bar au beurre Breton 25€ QUATTRO FORMAGGI 15€

Tomate, ricotta, mozzarella, gorgonzola, sucrine
Papillote de Pintade Fermiere au Cidre 20€

VIVALDI 14€
Pavé de Boeuf Charolais au Pinot noir 25€ Mozzarella, poivrons, artichauts, champignons
Cochon Mignon espuma moutarde 19€ ROMA ) . i 14€
Tomate, mozzarella, poivrons, oignons confits, olives
Wok de légumes sauce satay 17€ 3 e
COUPES GLACEES G'LAC/B:SD"ISLPES
Salade du moment 18€
Chocolat Liégeois 9€
ACCOMPAGNEMENTS Chocolat noir, chocolat blanc, chocolat chaud, chantilly
Pommes Grenailles / Légumes / Frites Caf? L“’ge"ls , 7€
Café arabica, caramel moka, expresso, chantilly
Demoiselle Blanche 9€
DOUCEURS Vanille, chocolat chaud, gel vanille, chantilly
Caprice 9€
Mousse au chocolat, caramel d’orange 8€ Citron, bergamote, créme yusu, basilic chantilly
Breizh 9€
Tiramisu Vénitien, pipette amaretto 8€ Pomme, Cidre, palet Breton, caramel salé, chantilly
Fruits rouges 9€
Tartare de fruits, basilic, huile d’olives 8€ Framboise, cassis, cerise, jus fraises, chantilly
Amiral 10€

Tarte citron, bergamote, coulis estragon ge Vanille, ananas, mangue, coulis passion, Rhum

MENU NOUVELLE GENERATION 11¢

Poulet croustillant frites ou Pizza
Mousse au chocolat ou coupe glacée
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